Tende de tranche de wagyu fumé au bois de
genévrier, légumes du potager, jus a 'O de Jo

Fumer |égérement le wagyu au bois de genévrier, puis le mariner avec un
mélange a base de gin local, de miel d'acacia et de baies de geniévre.

Une fois la viande poélée, la laquer avec la réduction de marinade, puis
déglacer au jus de viande avec quelques baies de geniévre écrasées. Servir
avec un mélange de légumes du potager. Ajouter un soupgon de fleur de
sel et de baies de geniévre poudrées au moulin.

5 . .
Commentaieer die coef

Le beeuf wagyu japonais
est une viande d'une
grande finesse. Encore
peu connu des Frangais,
ce mets remarquable doit
étre magnifié au ceeur
d'un plat d’exception et
accompagné de produits
naturels d'excellence. Fort
persillés, les morceaux du
wagyu doivent étre cuits
au minimum a point.




